
BANKETT-
DOKUMENTATION 

UNSERE RÄUMLICHKEITEN
RESTAURANT

40 PERSONEN

Wintergarten

60 PERSONEN

ES WÜRDE UNS FREUEN IHR WEIHNACHTSESSEN,
FIRMENESSEN, FAMILIENFEIER, GEBURTSTAGSFEST,

APERO RICHE ODER EINFACH EIN ESSEN MIT FREUNDEN  
ORGANISIEREN UND KULINARISCH ZU BEGLEITEN.

ZÖGERN SIE NICHT UNS IHRE IDEEN MITZUTEILEN - 
WIR WERDEN VERSUCHEN IHRE 

WÜNSCHE ZU REALISIEREN.

AUF DEN FOLGENDEN SEITEN FINDEN SIE EIN PAAR MENÜ-
VORSCHLÄGE, GERNE KÖNNEN SIE IHR MENÜ AUCH AUS

DEM A LA CARTE SELBER ZUSAMMENSTELLEN UND WENN
NICHTS PASSENDES DABEI IST FINDEN WIR SICHER
GEMEINSAM EIN AUF SIE ZUGESCHNITTENES MENÜ.

Dorfstrasse. 1 5454 Bellikon|+41 76 824 99 65|info@gasthofeintracht.ch

KONTAKT
INFO@GASTHOFEINTRACHT.CH

076 824 99 65

Saal

100 PERSONEN

Gewölbekeller

25 PERSONEN

GERNE MACHEN WIR FÜR SIE EINE UNVERBINDLICHE OFFERTE



GALERIE 

Dorfstrasse. 1 5454 Bellikon|+41 76 824 99 65|info@gasthofeintracht.ch

Restaurant Wintergarten

GewölbekellerSaal

Ta
vo
lat
a

Dessert-Teller

Plättli



B
A

N
K

E
T

T
D

O
K

U
M

E
N

T
A

T
IO

N
 

V
O

R
S

P
E

IS
E

N
A

P
E

R
O

 

EINTRACHT PLÄTTLI 
Aufschnitt, Landjäger, Schinken und 
rassiger Käse bunt garniert 

CRUDITEE 
Gemüsesticks mit Dip 

ANTIPASTI PLATTE 
getrocknete Tomaten, Oliven, Parmesan
und eingelegtes Gemüse 

MINI SCHINKENGIPFELI 

MINI CHÄSCHÜECHLI 

MELONEN ROHSCHINKEN SPIESSLI

KÜRBISCREMESUPPE 

PILZCREMESUPPE 

GAZPACHO

CREVETTENCOCKTAIL

BUNTER BLATTSALAT

MELONE MIT ROHSCHINKEN

CHILI-GRILLI IM TEIG

TOMOZZA SPIESSLI

GEMISCHTER SALAT

GAMBAS AL AJILLO

ALBONDIGAS

SAISON RAVIOLI

CHIPS & NÜSLI

VITELLO TONNATO

RAUCHLACHS
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TAVOLATA EINTRACHT
Ribeye, Tomahawk, Kalbskottelete, 
Smoking Ribs, Entrecote auf Rechauds serviert
mit Beilagen nach Wahl

SCHWEINSBRATEN 

STROGANOFF
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit 
Spätzli

HACKBRATEN

RINDSFILET

ENTRCOTE

DESSERTTELLER EINTRACHT

LAUWARMES SCHOGGICHÜECHLI

PANNA COTA

Schweinsbraten mit Barolojus, hausgemachtem 
Kartoffelstock und Saisongemüse

Hackbraten mit Bratenjus  mit Tagliatelle

200gr rosa gebratenes Rindsfilet mit Kräüterbutter und
Kartoffelgratin

Schoggimouse, Fruchttörtchen, Macaron, Glace

CARAMELCHÖPFLI

TOBLERONE-MOUSSE

CREMA CATALANA

SÜESSMOST CREME

BEEREN CREME

200gr Entrecote mit Kräuteröl serviert mit Pommes

RINDS-SCHMORRBRATEN 
mit Bohnen und Kartoffelstock

LACHS MIT ZITRONENSCHAUM 
mit Rosmarin-Kartoffeln

TIRAMISU


